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(57)摘要

本发明公开了一种环丙烯类果蔬保鲜剂稳

定喷雾剂及其制备方法，首先将甲基环丙烯与环

糊精类衍生物溶液进行充分混合，然后加入稳定

剂和抗氧化剂搅拌混匀，制成相对较稳定的喷雾

型保鲜剂。其使用时只要在密闭的空间内按照所

需的施用量喷雾即可，使用方便。喷洒后的保鲜

剂可以在10小时内缓慢释放，达到果蔬保鲜的目

的。另外，该保鲜剂用到的原材料都无毒，对人体

和自然界无害。
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1.一种环丙烯类果蔬保鲜剂稳定喷雾剂，其特征在于，包括甲基环丙烯及辅助材料，以

质量百分比计，甲基环丙烯的为0.01％-3％，其余为辅助材料。

2.根据权利要求1所述的一种环丙烯类果蔬保鲜剂稳定喷雾剂，其特征在于，以质量百

分比计，辅助材料包括10％～30％的环糊精衍生物、1％～3％的稳定剂、0.01％～2％的抗

氧化剂和62％～89％的溶剂。

3.根据权利要求2所述的一种环丙烯类果蔬保鲜剂稳定喷雾剂，其特征在于，环糊精衍

生物为羟丙基-β-环糊精、羟丙基-α-环糊精、羧甲基-β-环糊精、羧甲基-α-环糊精、磺酸基-

β-环糊精和磺酸基-α-环糊精中的一种或多种的混合。

4.根据权利要求2所述的一种环丙烯类果蔬保鲜剂稳定喷雾剂，其特征在于，稳定剂为

聚乙二醇、甘露糖醇、聚葡萄糖、麦芽糖醇和山梨糖醇中的一种或多种的混合。

5.根据权利要求2所述的一种环丙烯类果蔬保鲜剂稳定喷雾剂，其特征在于，抗氧化剂

为抗坏血酸、抗坏血酸钙和抗坏血酸钠中的一种或者多种的混合。

6.根据权利要求2所述的一种环丙烯类果蔬保鲜剂稳定喷雾剂，其特征在于，溶剂为水

或乙醇或水和乙醇的混合物。

7.权利要求2所述的一种环丙烯类果蔬保鲜剂稳定喷雾剂的制备方法，其特征在于，包

括以下步骤：

步骤一，以质量百分比计，将0.01％-3％甲基环丙烯与10％～30％的环糊精类衍生物

溶液在溶剂中进行充分混合，得到混合液A；

步骤二，在混合液A中加入1％～3％的稳定剂和0.01％～2％的抗氧化剂搅拌混匀，制

成保鲜剂稳定喷雾剂。
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一种环丙烯类果蔬保鲜剂稳定喷雾剂及其制备方法

技术领域

[0001] 本发明属于果蔬保鲜领域，具体涉及一种环丙烯类果蔬保鲜剂稳定喷雾剂及其制

备方法。

背景技术

[0002] 我国是水果蔬菜生产大国。但是我国每年有大量的水果蔬菜在采摘之后由于没有

得到有效的保鲜而损失，给水果蔬菜种植及经销领域带来非常大的损失。大量的研究表明，

大部分水果蔬菜的采后老化和腐烂主要是由于内源和外源乙烯的作用导致的。甲基环丙烯

类果蔬保鲜剂是目前抑制乙烯作用的最有效的保鲜剂。它能够竞争性地抑制植物内源乙烯

的产生和外源乙烯的作用，显著地降低果蔬花卉的呼吸作用，极大地延缓果蔬花卉的成熟

和衰老过程，较长时间地保持果蔬产品原有的硬度、色泽、风味和营养成分，还能有效地增

强某些果蔬的抗病性能，减少水分的蒸发，减轻微生物引起的腐烂和生理病害，有效延长果

树花卉采后贮藏期和货架期。其已经被大量的研究证明对苹果、梨、桃和猕猴桃等多种水

果、蔬菜及花卉具有非常好的保鲜作用。

[0003] 由于1-甲基环丙烯在室温下并不是很稳定，容易很快被氧化。因此，近些年大量的

研究集中在如何将该物质进行稳定化。有研究者使用液氮对其进行贮藏，但这种方法并不

适用于对该物质的长时间保存。专利200610042683.2提供了一种用环糊精类物质对甲基环

丙烯进行包结形成稳定包结物粉末的方法。该方法制备的稳定包结物可以在常温常压下保

存2年以上而不发生明显的品质变化。

[0004] 目前，对1-甲基环丙烯的使用方式的研究主要集中在不同的剂型的研制方面。市

场上目前有粉末状原药、片剂、袋剂、缓释剂等多种1-甲基环丙烯稳定包结物的剂型，以方

便用户的使用。专利200610045486.6公布了一种使用稳定剂、良性溶剂和甲基环丙烯为原

料制备的气雾剂型保鲜剂，在使用时只用在密闭的空间内进行喷雾，即可迅速释放出1-甲

基环丙烯气体对密闭空间内的水果蔬菜进行保鲜，使用方便。但该方法在使用时1-甲基环

丙烯有效成分迅速完全释放，降低了保鲜剂与果蔬的有效接触时间，对果蔬的长时间保鲜

不利。

发明内容

[0005] 本发明的目的在于克服上述不足，提供一种保鲜效果好、长效、使用方便、无毒、成

本低的环丙烯类果蔬保鲜剂稳定喷雾剂及其制备方法。

[0006] 为了达到上述目的，一种环丙烯类果蔬保鲜剂稳定喷雾剂，包括甲基环丙烯及辅

助材料，以质量百分比计，甲基环丙烯为0.01％-3％，其余为辅助材料。

[0007] 以质量百分比计，辅助材料包括10％～30％的环糊精衍生物、1％～3％的稳定剂、

0.01％～2％的抗氧化剂和62％～89％的溶剂。

[0008] 环糊精衍生物为羟丙基-β-环糊精、羟丙基-α-环糊精、羧甲基-β-环糊精、羧甲基-

α-环糊精、磺酸基-β-环糊精和磺酸基-α-环糊精中的一种或多种的混合。
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[0009] 稳定剂为聚乙二醇、甘露糖醇、聚葡萄糖、麦芽糖醇和山梨糖醇中的一种或多种的

混合。

[0010] 抗氧化剂为抗坏血酸、抗坏血酸钙和抗坏血酸钠中的一种或者多种的混合。

[0011] 溶剂为水或乙醇或水和乙醇的混合物。

[0012] 一种环丙烯类果蔬保鲜剂稳定喷雾剂的制备方法包括以下步骤：

[0013] 步骤一，以质量百分比计，将0.01％-3％甲基环丙烯与10％～30％的环糊精类衍

生物溶液在溶剂中进行充分混合，得到混合液A；

[0014] 步骤二，在混合液A中加入1％～3％的稳定剂和0.01％～2％的抗氧化剂搅拌混

匀，制成保鲜剂稳定喷雾剂。

[0015] 与现有技术相比，本发明的有效成分为甲基环丙烯，甲基环丙烯在整个喷雾剂中

分布均匀，并与环糊精衍生物较稳定地结合，定量灌装后可以喷雾时间来确定甲基环丙烯

的施用量，使用时只需掌握喷雾时间即可，使用非常方便；与现有的喷雾剂型保鲜剂相比，

本发明具有缓释过程，一般在6-8小时释放完全，能够延长甲基环丙烯与果蔬的作用时间；

制备使用都无毒，对人体没有副作用，安全环保，并且价格较低，使用成本合理；本发明可使

用在多种贮藏方式中使用，如气调库、冷藏库(车)、简易库、土库等，也包括生产、运输、批

发、零售店等领域。

具体实施方式

[0016] 下面结合实施例对本发明做进一步说明。

[0017] 实施例1：

[0018] 喷雾型甲基环丙烯保鲜剂包括甲基环丙烯、羟丙基-β-环糊精、聚乙二醇、抗坏血

酸。其质量百分比分别为：甲基环丙烯0.01％、羟丙基-β-环糊精10％、聚乙二醇1％、抗坏血

酸0.01％，水88.98％。

[0019] 实施例2：

[0020] 喷雾型甲基环丙烯保鲜剂包括甲基环丙烯、羟丙基-β-环糊精、聚乙二醇、抗坏血

酸。其质量百分比分别为：甲基环丙烯1％、羟丙基-β-环糊精20％、聚乙二醇3％、抗坏血酸

1％，水75％。

[0021] 实施例3：

[0022] 喷雾型甲基环丙烯保鲜剂包括甲基环丙烯、羟丙基-β-环糊精、聚乙二醇、抗坏血

酸。其质量百分比分别为：甲基环丙烯3％、羟丙基-β-环糊精30％、聚乙二醇3％、抗坏血酸

2％，水62％。

[0023] 实施例4：

[0024] 喷雾型甲基环丙烯保鲜剂包括甲基环丙烯、羟丙基-α-环糊精、聚葡萄糖醇、抗坏

血酸。其质量百分比分别为：甲基环丙烯0.5％、羟丙基-α-环糊精15％、聚葡萄糖醇1.5％、

抗坏血酸1％，水82％。

[0025] 实施例5：

[0026] 喷雾型甲基环丙烯保鲜剂包括甲基环丙烯、羟丙基-α-环糊精、聚葡萄糖醇、抗坏

血酸钙。其质量百分比分别为：甲基环丙烯0 .1％、羟丙基-α-环糊精12％、聚葡萄糖醇

1.2％、抗坏血酸钙0.7％，水80％，乙醇6％。
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[0027] 实施例6：

[0028] 喷雾型甲基环丙烯保鲜剂包括甲基环丙烯、羧甲基-β-环糊精、甘露糖醇、抗坏血

酸钠。其质量百分比分别为：甲基环丙烯2.5％、羧甲基-β-环糊精25％、甘露糖醇2.5％、抗

坏血酸钠2％，水65％，乙醇3％。

[0029] 实施例7：

[0030] 喷雾型甲基环丙烯保鲜剂包括甲基环丙烯、羧甲基-β-环糊精、山梨糖醇、抗坏血

酸钠。其质量百分比分别为：甲基环丙烯2％、羧甲基-β-环糊精20％、山梨糖醇2％、抗坏血

酸钠1％，水70％，乙醇5％。

[0031] 实施例8：

[0032] 喷雾型甲基环丙烯保鲜剂包括甲基环丙烯、磺酸基-β-环糊精、山梨糖醇、抗坏血

酸。其质量百分比分别为：甲基环丙烯0.05％、磺酸基-β-环糊精10％、山梨糖醇1％、抗坏血

酸0.05％，水88.9％。

[0033] 实施例9：

[0034] 喷雾型甲基环丙烯保鲜剂包括甲基环丙烯、磺酸基-β-环糊精、麦芽糖醇、抗坏血

酸钠。其质量百分比分别为：甲基环丙烯0.1％、磺酸基-β-环糊精10％、麦芽糖醇1％、抗坏

血酸钠0.1％，水85％，乙醇3.8％。

[0035] 实施例10：

[0036] 喷雾型甲基环丙烯保鲜剂包括甲基环丙烯、磺酸基-α-环糊精、麦芽糖醇、抗坏血

酸。其质量百分比分别为：甲基环丙烯2％、磺酸基-α-环糊精30％、山梨糖醇2％、抗坏血酸

1％，水65％。

[0037] 本发明的喷雾型甲基环丙烯保鲜剂在使用时可根据所需的保鲜剂量控制喷雾时

间，然后密封使保鲜剂与水果蔬菜充分接触。由于该喷雾型果蔬保鲜剂采用了缓释和抗氧

化技术，其在装有果蔬的密闭空间中能够缓慢释放出甲基环丙烯类果蔬保鲜剂成分，达到

水果蔬菜保鲜的目的。由本发明得到的喷雾型甲基环丙烯保鲜剂在一般情况下能够使水果

蔬菜的保鲜时间延长1倍左右，甚至更长，并且能够使一般冷库达到气调库的保鲜效果，节

省能源，使用方便。
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